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AVALIACAO MICROBIOLOGICA E FiSICA QUIMICA DAS POLPAS DE
FRUTAS CONGELADAS DE ABACAXI E CAJU DE DIFERENTES MARCAS
OFERTADAS NA REGIAO DE CUIABA- MATO GROSSO.
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RESUMO: esse trabalho foi realizado com o objetivo de avaliar a qualidade de polpas
de frutas congeladas produzidas e comercializadas na cidade de Cuiabd- MT,
verificando os Padr6es Microbioldgicos e Fisico Quimico com a comparacdo dos
Padrdes da Legislagdo e com os Padrdes de Identidade e Qualidade (P1Q’s) vigentes na
legislacdo brasileira. Foram realizadas analises de contagem de Coliformes Totais e
Termotolerantes , Salmonella, Staphylococcus, Fungos filamentosos e Leveduras e as
analises fisico-quimicas de acidez Titulavél em porcentagem de acido citrico, pH,
solidos soltveis em polpas ( abacaxi e caju) de diferentes marcas comerciais. No tocante
as analises microbioldgicas e fisico-quimicas estavam dentro dos padrdes estabelecidos
pela legislacdo brasileira, porém a presenca de outros microrganismos pode
comprometer a qualidade dos produtos.
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