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Introdugdo: O marketing nutricional engloba agbes para conhecer o comportamento humano
relacionado ao consumo alimentar dos diferentes grupos populacionais, o que permite ao nutricionista
a analise do mercado atual e futuro, sendo assim torna a compra nao apenas mais consciente, mas
faz com que as pessoas participem do que sera utilizado no produto desenvolvido, assim para
entenderem melhor o que um alimento pode fazer, de benéfico ou maléfico, para a saude. Dessa
forma, o individuo sabe quais escolhas alimentares fazer (DE SA, 2004). Dentre umas das opgdes
saudaveis que o consumidor possui esta a farinha de tapioca, que é produzida a partir da mandioca in
natura, e a chia que é considerada um alimento funcional dadas as caracteristicas em sua
composicéo (entre os principais componentes estdo as fibras, céalcio, magnésio, potassio, proteina e
6mega-3). Objetivo: Desenvolver um novo produto inovador para varios tipos de publicos auxiliando
na melhora das escolhas nutricionais e assim usufruindo os beneficios do produto. Método: Lavar a
mandioca, retirar a casca. Pegar o ralador para ralar as mandiocas, depois de ralada, colocar em um
pano para torcer a massa ralada deixando que sai o caldo, em seguida colocar 10 minutos no sol
para secar e passar na peneira a massa e acrescentar chia. Colocar 100g de massa na frigideira e
espalhar com a colher. Resultados: Foram feitas amostras gratis para a distribuicdo em uma
universidade de varzea-grande, os alunos do 6° semestre do curso de nutrigdo, onde obteve um bom
resultado que foi aprovado para a produgdo do produto. Conclusdo: Conclui-se que a farinha de
tapioca com chia é rica em nutriente e que foi aprovada para comercializagéo, que esta expectativa
boa no langamento da farinha.
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